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Untersuchung von Honig —
Bestimmung des Gehaltes an Glycerin —
Enzymatisches Verfahren

Analysis of honey —
Determination of glycerol content —
Enzymatic method

Analyse du miel —
Dosage de glycérol —
Méthode enzymatique
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Vorwort

Diese Norm wurde vom Normenausschuss Lebensmittel und landwirtschaftliche Produkte, Arbeits-
ausschuss "Honiguntersuchung" erarbeitet.

1 Anwendungsbereich

Diese Norm legt ein Verfahren zur Bestimmung des Gehaltes an Glycerin in Honig fest.

2 Normative Verweisungen

Diese Norm enthalt durch datierte oder undatierte Verweisungen Festlegungen aus anderen Publikationen.
Diese normativen Verweisungen sind an den jeweiligen Stellen im Text zitiert, und die Publikationen sind
nachstehend aufgefiihrt. Bei datierten Verweisungen gehoren spatere Anderungen oder Uberarbeitungen
dieser Publikation nur zu dieser Norm, falls sie durch Anderung oder Uberarbeitung eingearbeitet sind. Bei
undatierten Verweisungen gilt die letzte Ausgabe der in Bezug genommenen Publikation (einschlief3lich
Anderungen).

DIN 12699, Laborgerédte aus Glas — Enzymtest — Messpipetten, schnellablaufend, Wartezeit 15
Sekunden, Klasse AS.

DIN ISO 3696, Wasser fir analytische Zwecke — Anforderungen und Priifungen; identisch mit
ISO 3696:1987.

3 Begriffe
Fir die Anwendung dieser Normen gelten die folgenden Begriffe:

31
Glyceringehalt
der nach dieser Norm bestimmte Gehalt an Glycerin in mg je kg der Probe

3.2

Spezifitat

Fahigkeit, den nachzuweisenden Analysenstoff zu erkennen, wobei er von ahnlichen Stoffen, Verun-
reinigungen, Abbauprodukten unterschieden wird

3.3
Empfindlichkeit
Fahigkeit, kleine Veranderungen der Konzentration einer Substanz in dem Priifmaterial festzustellen

3.4

Nachweisgrenze

derjenige Gehalt, der unter Verwendung der ermittelten Kalibrierfunktion dem kritischen Wert der
MessgréfRe zuzuordnen ist

3.5

Linearitat

der lineare Bereich ist der Konzentrationsbereich des Analyts, in dem sich die mit dem Verfahren
ermittelten Ergebnisse proportional zur Konzentration des Analyts verhalten



